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Hasil Wawancara / In Depth Interview

PERTANYAAN WAWANCARA

PENERAPAN HAZARD ANALYSIS AND CRITICAL CONTROL POINT
{(HACCP) DT WARUNG MAKAN INDOMIE (WARMINDO) SEKITAR

UNIVERSITAS ISLAM INDONESIA

[ IDENTITAS RESPONDEN (KARYAWAN)

1.

2
)
R
1

Nama . Baous Maustana € Udiia

. Umur

Jenis Kelamin :

. Alamat

I. PERTANYAAN WAWANCARA

Apakah Ibu/Bapak mengetahui tentang makanan higienis dan
bersih? Menurut Bapak/Tbu apakah penting makanan yang higienis
dan bersih ? Mengapa?

Jawab : Yo tahur, Peeting . ¥arena wnfuic kesehatan

Supoy o) warnwvg FUse *’\

Konsomen faokkan gin 2

. Darimanakah Ibu/Bapak mendapatkan bahan makanan? Bagaimana

Bapak/Ibu memilih bahan makanan? Apakah Bapak/Ibu langsung
memasak bahan makanan tersebut? Mengapa? ]
Jawab : Apatla soyuen, LPAsAr pakem - sewta
5 463 & emboko abi‘ Gaoen- "
b ug $e900 pbaria Tk lageving dumacat
&%mp@,u\ Auerlkas - Apakila- selr kadalwersa g busuk

Arboams

. Dimanakah Bapak/Ibu menyimpan bahan makanan tersebut?

Bagaimana Bapak/Tbu menjaga kualitas bahan makanan tersebut?

swab: Soyuran  gukulEag P AUZE T . Suhe penyimpanay,
Dipigain cuador TERIS rmakavian .

Combako diwmls t 3 ditudn

. ‘pakah Bapak/Ibu mengetahui cara pengolahan makanan yang

+.1ik? Bagaimana cara pengolahan makanan yang baik?
“avab: Dioud, bolian hakanam shiv masak,

gogomah cepe 19 Ul dRugan ¢ Qriaopen
kpteginan

. 3agaimana cara Bapak/Ibu dalam mengolah makanan agar tetap

aersih?
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v | il /el co b Polraa
Jawab : Veratalow 90 persl hupad tileawn [elice (V‘gt?‘Wa‘o

ablon Awnacat G datas ey,

6.

=

Apakah Bapak/Ibu mengetahui cara menjaga kualitas makanan?
Jawah: Drcgle mggl  ddab asem /deliz enake  Jubvalio:

geptlan wacae ¥ Auhibvp - afabi (e meh pPavay .
Seudolk anlar wetkavan bedo, agar 1Ak bae

7. Bagaimana Bapak/lbu memastikan  bahwa makanan  yang
Bapak/Ibu sajikan aman dikansumsi? Apakah pernah ada keluban

dari konsumen setelah makan di warmindo?
Jawab: Dracpin & dreek ook adow Eel

lclvhon  wanya gectl [s@a&inan

8. Bagaimana cara Bapak/lbu menjaga ketahanan makanan agar

hertahan lama untuk disajikan?

Jawab : Dk(’ﬂ"‘aglcﬂ"\ ax cehan goM 2 ddpedton,
embori © e hadis adrbuaty -

9. Apakah Bapak/Tbu mengatur penyajian makanan yang akan
diberikan kepada konsumen ? Mengapa demikian?
Jawab: Tedode aker | gudaly ptlaaate %
kodang ado 99 amb1( cenndln |
Tetar® ferkagang Aatur qupaa  €nals AL (ot

10.Apakah pemnah dillakukan pemeriksaan terhadap makanan higienis

dan bersih oleh pihak yang terkait ?
Jawab: g, Pexoan A elurglian -
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PERTANYAAN WAWANCARA
D CRITICAL CONTROL POINT

UNIVERSITAS ISLAM INDONESIA

L IDENTITAS RESPONDEN (KARYAWAN)

1.

Namal : Ade

2. Umur
3
4. Alumat

Jenis Kelamin :

II. PERTANYAAN WAWANCARA

i

Apakah Ibu/Bapak mengetahui tentang makanan higienis dan
bersih? Menurut Bapak/Ibu apakah penting makanan yang higienis

dan bersih ? Mengapa?
Jawsb: Penting . wmivie kesehatzon .

. Darimanakah Ibu/Bapak mendapatkan bahan makanan? Bagaimana

Bapak/Ibu memilih bahan makanan? Apakah Bapak/Ibu langsung

memasak bahan makanan tersebut? Mengapa?

Jawab : fagurpaa upasar cehop hat', sembako

dutoke - Peilih 3 fondigings segac ,mulus / bagur.

deu('am la_vg gug e cak .
Ug fcln buske ¢ kadalbaris dibvaig, tupr bElLM pernak wdg

n -
< lgimsmakah Bapak/Ibu menyimpan bahan makanan terscbut?

Bagaimana Bapak/Ibu menjaga kualitas bahan makanan tersebut?
Jawab: Digimpan amntac @k -rolc - dan dibedakan

gekiap S5 -

Dibtups ol FEFv e

. Apakah Bapak/Tbu mengetahui cara pengolahan makanan yang

baik? Bagaimana cara pengolahan makanan yang baik?

Jawab : . frsaliun , dakertnglean ayuEanlys .
Porulaton Juoutl . %de@‘ wtt Fangam,
kalp vddh Madak S~ 4ol o0l el dergor

(Seweds hatie Matek Cape vats cuel favgan

5. Bagaimana cara Bapak/Ibu dalam mengolah makanan agar tetap

bersih?
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Tawah : Deteukeo] ferrg  tackanaarge, . "q.'uk

Lela bt op g ta

6. Apakah Bapak/Ibu mengetahui cara menjaga kualitas makanan?
Jawab: Tl {01"‘53?\’%3 Aduraasele dbp cetelal
Wagak . Makanan fde  setaly Ahkatwrp , Aubtibe .

Qondoknga pieal anfoc takat

7. Bagaimana  Bapak/Ibu memastikan bahwa makanan  yang
Bapak/Ihu sajikan aman dikonsumsi? Apakah pernah ada keluban
dari konsumen setelah makan di warmindo?

Jawab : Dl(’ltjfuﬂ-
fCeuamnye  herda keasinan -

8. Bagaimana cara Bapak/Ilbu menjaga ketahanan makanan agar

bertahan lama untuk disajikan?
Jawab : Dvhangatin. o€ Ao edoeita:

9. Apakah Bapak/bu mengatur penyajian makanan yang akan
diberikan kepada konsumen ? Mengapa demikian? -
Jawab: Apabila |k ferlalv  reavie ol et . Hdpf
apobtla @ve ddle duchuc

10.Apakah pernah dillakukan pemeriksaan terhadap makanan higienis
dan bersih oleh pihak yang terkait ?
Jawab: Relwta ador
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PERTANYAAN WAWANCARA

PENERAPAN HAZARD ANALYSIS AND CRI TICAL CONTROL POINT
(HACCP) DI WARUNG MAKAN INDOMIE (WARMINDO) SEKITAR

UNIVERSITAS ISLAM INDONESIA

I IDENTITAS RESPONDEN (KARYAWAN)
: Lra

i

Nama

Umur $
Jenis Kelamin :
Alamat

II. PERTANYAAN WAWANCARA

1.

Apakah Ibuw/Bapak mengetahui tentang makanan higienis dan
bersih? Menurut Bapak/Ibu apakah penting makanan yang higienis
dan bcrsi;éa?‘Mcngapa'.f‘_abl N

Jawab ehge s hafoy -

Meuuk  Saya  peuting antik Fesehafmy

. Darimanakah Ibu/Bapak mendapatkan bahan makanan? Bagaimana

Bapak/Ibu memilih bahan makanan? Apakah Bapak/Ibu langsung

memasak bahan makanan tersebut? Mengapa?

Jawab: Dad pocur degolqnr .

Kondisinga Geger bagus 3 Ak bowls . o e
Tedak |avgsvy dvagak Algimpan dlu i
tekaltan  garend fap oy repot-add aivk.

. Dimanakah Bapak/Ibu menyimpan bahan makanan tersebut?

Bagaimana Bapak/Tbu menjaga kualitas bahan makanan tersebut?
Jawab :DiGimpan  dtkulkas apabila uutrk begols-
Afpabild 1} divogae ALtk -mk.

Dibedaksn antec JRAIC nabanan

. Apakah Bapak/Ibu mengetahui cara pengolahan makanan yang

baik? Bagaimana cara pengolahan makanan yang baik?
Jawab: Drcuct Aﬁ%ta keperiaay, unbve Mmagak
% a Mq e tgan -

. Bagaimana cara Bapak/[bu dalam mengolah makanan agar tetap

bersih?
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Jawab : Dl](’u'f“{)\-\fl calat t Lersrt .

6. Apakah Bapak/Ibu mengetahui cara menjaga kualitas makanan?
Jawab: Antor takavew beda sendok . Habus masak.
|ang s uing Al tempatiati ppablla sudalhr AUngia oA

TS

7. Bagaimana Bapak/Ibu memastikan bahwa makanan yang
Bapak/Ibu sajikan aman dikonsumsi? Apakah pernah ada keluhan
dari konsumen setelah makan di warmindo?

Jawab : Dcctclpin -

Koaginan oJp Sekal celern 01T wvedo - pbests .

8. Bagaimana cara Bapak/lbu menjaga ketahanan makanan agar
bertahan lama untuk disajikan?
Jawab: Dupahragkan . Jum 5/4 gor€. Makgquayv 29
Mayanan Wo Fenvg™ tells:
Makoman 9o fadal telk @uok Al

9. Apakah Bapak/lbu mengatur penyajian makanan yang akan
diberikan kepada konsumen ? Mengapa demikian?
Jawab: Tk dialie Kagica \ewgywen

MU 9o« pailoi (o epr cluodwe

10.Apakah pernah dillakukan pemeriksaan terhadap makanan higienis
dan bersih oleh pihak yang terkait ?
Jawab : 2Q00  adan
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PERTANYAAN WAWANCARA

PENERAPAN HAZARD ANALYSIS AND CRITICAL CONTROL POINT
(HACCP) DI WARUNG MAKAN INDOMIE (WARMINDO) SEKITAR

UNIVERSITAS ISLAM INDONESIA

I IDENTITAS RESPONDEN (KARYAWAN)
1. Nama Elga & Bu

5

3

4.

Umur
Jenis Kelamin :
Alamat

1. PERTANYAAN WAWANCARA

Apakah Ibw/Bapak mengetahui tentang makanan higienis dan
bersih? Menurut Bapak/Ibu apakah penting makanan yang higienis
dan bersih ? Mengapa?

Jawab: Ua mevgetchul stan pevting -

Karena Menusut saya untuk kesehatan A
Kita -

Darimanakah Ibu/Bapak mendapatkan bahan makanan? Bagaimana

Bapak/Ibu memilih bahan makanan? Apakah Bapak/lbu langsung

memasak bahan makanan tersebut? Mengapa?

Jawab: Apebila saywran .belawja dupasar, tetap”
opabila  sembalco doct agen 3 Mendataugi warmings

dilict bakew PR A0 setbateo gg l\abrs (ale il<aim -

Dipiltn Vo bcua;us' % ttdake buguk - 2 ou.macak
; Dlmanal\ahkgapamm menyimpan bahan makanan tersebut? reng 4_:"‘:“;‘;

Bagaimana Bapak/Ibu menjaga kualitas bahan makanan telsebut" kulkag -
Jawab: Dicak ™ mal<anan 4di sumagukan Eutlacg .

ey peAYIMPAUAL blaga / veguak -

. Apakah Bapak/Ibu mengetahui cara pengolahan makanan yang

baik? Bagaimana cara pengolahan makanan yang baik?
Jawab: Ya mewgefairi . SPbetum olah bahan ma(ca
dioncs delobeh dohuli . MEMAURAKAN Olc Cein Mats

. Bagaimana cara Bapak/lbu dalam mengolah makanan agar tetap

bersih?
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Jm\ab:Ala('L i’/pel'afoehm masals W d‘-‘l’lﬁhakah
lorgilh, ducuct Fortebth dLatles -

6. Apakah Bapak/Ibu mengetahui cam_menjzga kualitas makanan? A
Jawab: B a. apabila wudain g cak laugsung |
tempatkan pd wadahnya. & abila magh paac
ydlc dubttup - kalau sena k mevggunakan claf |
SacHe, caya ranggunakan PTG tarena st BEOERea ™

7. Bagaimana Bapak/Ibu memastikan bahwa makanan Yang — auker -
Bapak/lbu sajikan aman dikonsumsi? Apakah pernah ada kdu(har’t‘t i |
dari konsumen setelah makan di warmindo? xfd g

gy a
Jawab: Dlm  memagak sava fdk Aretetpiv, Htepi @Y
Juga Makg Wakanav thae -

Tdic bertah ada kelubo -

$. Bagaimana cara Bapak/Ibu menjaga ketahanan makanan agar
bertahan lama untuk disajikan? I
Jawab: Panag, bk cibutup — ‘
Tatang atpavaskan « Earend masakya sedlEf 1

9. Apakah Bapak/lbu mengatur penyajian makanan yang akan

diberikan kepada konsumen ? Mengapa demikian? «
Jawab : Dtatuc » Adate . Gupaya  pelauggan terfacte-

10.Apakah pemah dillakukan pemeriksaan terhadap makanan higienis
dan bersih oleh pihak yang terkait ?
Jawab: Qetum pema\q .



