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Lampiran 2. Spektrogram GC larutan sampel 

 Spektrogram GC kontrol larutan alkohol 

 

 

  



 56 

 Spektrogram GC larutan sampel fermentasi 2 jam 
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 Spektrogram GC larutan sampel fermentasi 4 jam 
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 Spektrogram GC larutan sampel fermentasi 5 jam 
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 Spektrogram GC larutan sampel fermentasi 6 jam 
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 Spektrogram GC larutan sampel fermentasi 24 jam 
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Lampiran 3. Perhitungan pembuatan larutan standar 

 Larutan induk 50% 

             

                   

           

 Larutan standar 5 % 

             

                 

          

 Larutan induk 10% 

             

                  

        

 Larutan standar 15 % 

             

                  

         

 Larutan standar 20 % 

             

                  

         

 Larutan induk 25% 

             

                  

           

 Larutan standar 30 % 

              

                   

          

 Larutan standar 35 % 

             

                  

            

 Larutan induk 50% 

              

                   

          
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Lampiran 3. Data hasil spektrofotometri Uv-Vis 
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 Data hasil speektrofotometri Uv-Vis absorbansi  larutan standar dan sampel 
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Lampiran 4. Perhitungan konsentrasi alkohol dalam sampel 

Diketahui : 

Persamaan linear yang diperoleh : y = 0,002x + 0,838 

Ditanya : konsentrasi alkohol dalam sampel = ....? 

Jawab : 

 Kandungan alkohol dalam sampel 2 jam fermentasi 

                    

                   
(           )         
                
Jadi,  konsentrasi alkohol = 24% 

 

 Kandungan alkohol dalam sampel 4 jam fermentasi 

                    

                   
(           )         

                
Jadi,  konsentrasi alkohol = 27% 

 

 Kandungan alkohol dalam sampel 5 jam fermentasi 

                    

                   
(           )         

             

       
Jadi,  konsentrasi alkohol = 23,5% 

 

 Kandungan alkohol dalam sampel 6 jam fermentasi 

                    

                   

(           )         

             

       
Jadi,  konsentrasi alkohol = 25,5% 

 

 Kandungan alkohol dalam sampel 24 jam fermentasi 

                    

                   
(           )         

             

       
Jadi,  konsentrasi alkohol = 21,5% 

 

 


