
ABSTRAK 

 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui penerapan HACCP (Hazard 

Analysis Critical Control Point) atau analisis bahaya dan pengendalian titik kritis 

dalam penyelenggaraan makanan siap saji di kantin kampus Universitas Islam 

Indonesia dengan identifikasi bahaya pada bahan baku dan proses pengolahan 

makanan. Penelitian ini menggunakan metode analisa deskriptif dengan 

membandingkan hasil observasi, wawancara dan kuesioner kepada penjamah 

makanan untuk mengetahui penerapan HACCP pada kantin kampus. Lokasi 

penelitian ini dilakukan pada kantin kampus Universitas Islam Indonesia dengan 7 

responden pemilik kantin dan 20 (dua puluh) responden konsumen. Penelitian 

dilakukan pada bulan September - Desember 2016. Hasil penelitian menunjukkan 

bahwa penerapan HACCP pada kantin kampus Universitas Islam Indonesia belum 

efektif dikarenakan kantin masih belum menerapkan implementasi HACCP 

sepenuhnya dan diperkirakan adanya patogen yang melebihi baku mutu pada 

makanan yang disajikan. 
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ABSTRACT 

 

 

This study aims to determine the application of HACCP (Hazard Analysis 

Critical Control Point) or the hazard analysis and critical control points in the 

operation of fast food in the canteen Islamic University of Indonesia to identify 

hazards in raw materials and food processing. This research uses descriptive 

analysis method by comparing the results of observation, interviews and 

questionnaires to food handlers to determine the application of HACCP in the 

canteen. The location of this study conducted at the canteen Islamic University of 

Indonesia with 7 (seven) respondents canteen owners and 20 (twenty) consumer 

respondents. The study was conducted in September-December 2016. The results 

showed that the application of HACCP at the canteen Islamic University of 

Indonesia has not been effective because the canteen is still not fully implement 

HACCP implementation and expected pathogens that exceed quality standards on 

the food served. 
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